
Come Orientarsi

SCEGLI DAL MENÙ E DAI FUORI MENÙ 

ORDINA AL BANCONE
 PAGA E PRENDI LE BEVANDE

Al resto pensiamo
noi, Grazie!

IL  CIBO & LE POSATE ARRIVANO
DIRETTAMENTE A TAVOLA 

GUARDA IL NUMERO O IL COLORE SUL
TAVOLO: TI SERVE PER L’ORDINE



 8€

MARCO POLO:  HAMBURGER,
BACON CROCCANTE,
PECORINO, PEPERONI IN
AGRODOLCE,  SALSA AIOLI
FATTA IN CASATUTTE LE PAGNOTTE SONO DISPONIBILI CON HAMBURGER VEG

SENZA TEMPO PLUS: HAMBURGER,
BACON CROCCANTE, SCAMORZA,
INSALATA, POMODORO FRESCO,
MAYO FATTA IN CASA

ROCK:  HAMBURGER, BACON
CROCCANTE, FORMAGGIO DI
BAITA, FUNGHI SPADELLATI,
INSALATA DI SPINACINO CRUDO,
SALSA SWING FATTA IN CASA
(MAYO, CIPOLLE CARAMELLATE,
SENAPE)

RIFUGIO:  HAMBURGER, SPECK
CROCCANTE, TALEGGIO,
RADICCHIO JULIENNE, PESTO DI
NOCCIOLE FATTO IN CASA

DISCOLO:  HAMBURGER,
GUANCIALE CROCCATE,
PECORINO, CAVOLO NERO
SPADELLATO, POMODORI SECCHI,
SALSA DI PERE LEGGERMENTE
SENAPATA

GRISOU: HAMBURGER, ‘NDUJA
PICCANTE, PECORINO, CIPOLLE
CARAMELLATE, INSALATA

AMBRA:  HAMBURGER, SPECK
CROCCANTE, SCAMORZA, ZUCCA
SPADELLATA, SALSA VERDE FATTA
IN CASA

PAGNOTTA BIANCA – CLASSICA 
PAGNOTTA ROSSA – AL PEPERONCINO 
PAGNOTTA NERA – AL NERO DI SEPPIA

IMPASTO LIMITED A ROTAZIONE - NEI FUORI MENÙ

CONSULTA ANCHE LA SEZIONE FUORI MENÙ

Pagnotte Colorate 
Fatte in Casa 9€

CALABROLESO:  HAMBURGER
HOMEMADE DI SALSICCIA, ‘NDUJA
PICCANTE, SCAMORZA, CIME DI
RAPA SPADELLATE, POMODORI
SECCHI

GNOMO:  HAMBURGER HOMEMADE
DI SALSICCIA, CREMA DI PATATE,
FUNGHI SPADELLATI, INSALATA DI
SPINACINO CRUDO

AGAVE:  PORCHETTA ARTIGIANALE
COTTA A LEGNA, CIPOLLE
CARAMELLATE, MAYO E SALSA
VERDE FATTE IN CASA

PAFFUTO:  PORCHETTA
ARTIGIANALE COTTA A LEGNA,
CREMA DI PATATE, RADICCHIO
JULIENNE, SALSA SWING (MAYO,
CIPOLLE CARAMELLATE, SENAPE)

MARINARETTO:  TONNO AL
NATURALE TAGLIATO FINO,
CIPOLLE CARAMELLATE, SALSA AI
FRUTTI DI BOSCO, MAYO FATTA IN
CASA

NAMASTÈ:  HAMBURGER VEG,
FORMAGGIO DI BAITA, RADICCHIO
JULIENNE, FUNGHI SPADELLATI,
ZUCCA SPADELLATA, PESTO DI
NOCCIOLE FATTO IN CASA

DOPPIO HAMBURGER +3€ | PAGNOTTE VERSIONE AL PIATTO +2€

NON DIMENTICARE DI ORDINARE LE PATATE!
TANTO LO SAPPIAMO CHE POI LE VUOI!



PIATTI CONTORNI 4€

TAGLIERI 13€

COPERTO 1€

CIME DI RAPA 
PATATE ARROSTO

SALSE FATTE 
IN CASA 0,5€

 MAYOSALSA SWINGKETCHUP DICAROTE &POMODOROSALSA VERDESENAPE

CLASSICO:  (VARIETÀ A SECONDA
DELLA DISPONIBILITÀ) QUATTRO
TIPI DI SALUMI E TRE TIPI DI
FORMAGGI 

MODERNO:  (VARIETÀ A SECONDA
DELLA DISPONIBILITÀ) QUATTRO
TIPI DI FORMAGGI E QUATTRO TIPI
DI VERDURE

DOLCE DEL GIORNO

BIRRAMISÙ

BROWNIE AL CIOCCOLATO CON:
CARAMELLO SALATO O SALSA AI
FRUTTI DI BOSCO O PANNA
MONTATA O PISTACCHIO

LUPIN:  TAGLIATA DI MANZO CON
CONTORNO DI PATATE ARROSTO,
MAYO FATTA IN CASA 19€

POP:  PORCHETTA ARTIGIANALE
COTTA A LEGNA, CREMA DI
PATATE, INSALATA DI SPINACINO
E SALSA SWING FATTA IN CASA
(MAYO, CIPOLLE CARAMELLATE,
SENAPE) 16€

ONE LOVE :  TOMINO ALLA
PIASTRA SU NIDO DI VERDURE DI
STAGIONE, FUNGHI SPADELLATI,
SALSA DI PERE LEGGERMENTE
SENAPATA 14€

GULASH E I  SUOI FRATELLI:
SPEZZATINO DI MANZO CON
PAPRIKA O SPEZZATINO DEL
GIORNO CON CROSTINI ALL’OLIO
18€

DINO:  COSTOLETTE DI MAIALE
COTTE A BASSA TEMPERATURA
CON CONTORNO DI PATATE
ARROSTO, SALSA VERDE FATTA IN
CASA 17€
 
INTERSTELLAR :  VELLUTATA DI
ZUCCA CON CAVOLO NERO
SPADELLATO E CHIPS DI
PARMIGIANO 14€
 

SMOKY: BURRATINA
AFFUMICATA, CIME DI RAPA
SPADELLATE, KETCHUP DI
CAROTE E POMODORI FATTO IN
CASA, TARALLO E ACCIUGHE  15€

DOLCI DELLA 
CASA 4€

+ SPECK
CROCCANTE

2€

 +
BOCCONCINI
DI SALSICCIA

2€

COMUNICACI EVENTUALI
ALLERGIE E INTOLLERANZE,

GRAZIE!

IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO USIAMO PRODOTTO ABBATTUTO



STRONG ALE 

Wombat

Martesana

5.8% VOL

4.5%
VOL

INDIAN PALE ALE

INDIAN PALE ALE PRODOTTA CON UN 
LUPPOLO MOLTO AROMATICO E FRUTTATO
DI ORIGINI AUSTRALIANE DI NOME GALAXI.
GALATTICHE SONO INFATTI LE SENSAZIONI
DI AGRUMI ALL’OLFATTO E SORPRENDENTE IL
TAGLIO SECCO E AMARO FINALE.

BIRRA CHIARA DALLA SORPRENDENTE
LIMPIDEZZA NONOSTANTE SIA UNA BIRRA
NON FILTRATA. L’AMARO PREDOMINA MA SI
RITROVANO ANCHE LIEVI INCURSIONI DI
FRUTTATO. IL CORPO LEGGERO ED IL TAGLIO
SECCO DEL LUPPOLO NE FANNO
DESIDERARE SEMPRE UN SORSO IN PIÙ.

BIRRA CHIARA TIPO STRONG ALE DAL 
COLORE ORO CARICO CON RIFLESSI QUASI
MIELATI. IL GUSTO È RICCO DI TONI
DERIVANTI DAL MALTO CHIARO, POSSIEDE
NEL COMPLESSO UN BUON EQUILIBRIO FRA
LE NOTE AMARE E QUELLE DOLCI.

I L  B I RR I F I C IO  ART IG I ANOI L  B I RR I F I C IO  ART IG I ANO

OrzoOrzo
BrunoBruno

I L  B I RR I F I C IO  ART IG I ANO

Orzo
Bruno

A L L A  S P I N A

 

0,3 L

4,5€
0,5 L

6€

 

BIRRA A ROTAZIONE  SPILLATA 
A POMPA

I N  L A T T I N A

 

SIX PACK

24€

Montemagno
AMBRATA ·  MIELE

PILSNER

BIRRA AMBRATA CARATTERIZZATA SIA
NELL’OLFATTO CHE NEL RETROGUSTO DAL
MIELE MILLEFIORI CON PUNTE DI CASTAGNO.
LE DIVERSE TIPOLOGIE DI MALTI
CARAMELLATI SOSTENGONO A PIENO LE
NOTE MIELATE, MAI PREDOMINANTI E
PERFETTAMENTE ARMONIZZATE.

Gorgona

STRONG ALE · FIORI 
& SCORZE D’ARANCIA

BIRRA CHIARA STRONG ALE DALLE
SFUMATURE AMBRATE. ALL’OLFATTO
PREDOMINANO LE NOTE DI FIORI E SCORZE
DI ARANCIA CHE VENGONO AGGIUNTI NELLA
BOLLITURA DEL MOSTO E CHE SI RITROVANO
NEL GUSTO DOLCE E ROTONDO. 

0,33 L

5€ SOLO TAKE AWAY

7.3%
VOL

Wombat
IPA

5.8%
VOL

Yeti 7.7%
VOL

7.1%
VOL

ALTRE BEVANDE
ACQUA
CHINOTTO, ARANCIATA, CEDRATA,
MOLECOLA
 VINO AL CALICE
VINO IN BOTTIGLIA
AMARI & GRAPPE
WHISKEY E RUM
SPRITZ
CAMPARI SODA
NEGRONI, AMERICANO, SBAGLIATO
GIN TONIC

1,5€ 
3€

 5,5€
23€
3€ 

5-6-7€
6€
3€
6€ 

6-7€
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